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Aumonicre d’oignons doux des Cevennes,
gratince au Rocag}adour & roquette

Roast-beef cuit a basse température, sauce tartare & perles de soja
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Peche du jour, cuisson unilaterale au beurre,
riz de Camargue & sauce du moment

Les plats sont accompagnes de petits legumes de saison du jardin & d’un feéculent
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Pomme Reinette roties du Vigan, creme caramel beurre salé

& glace vanille
ou

Mousse de chataigne sur génoise a la vanille,
sorbet pomme & brisure de sable

Tous nos desserts sont « fait maison »

Entrée + Plact ou Plat + Dessert = 22€
(Uniquement le midi en semaine)

N'HESITEZ PAS A NOUS DEMANDER POUR LES OPTIONS VEGETARIENNES &
POUR LES OPTIONS SANS GLUTEN



